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一篇优秀的作文值得我们去学习的地方有很多很多，为了作文写的更加出色，大家一定要多阅读书籍，以下是小编精心为您推荐的牛排作文7篇，供大家参考。牛排作文篇1今天，我早早的就起床了，因为妈妈要带我去吃牛排，我很早就想吃这从来都没吃过的牛排了，每次...
一篇优秀的作文值得我们去学习的地方有很多很多，为了作文写的更加出色，大家一定要多阅读书籍，以下是小编精心为您推荐的牛排作文7篇，供大家参考。
牛排作文篇1
今天，我早早的就起床了，因为妈妈要带我去吃牛排，我很早就想吃这从来都没吃过的牛排了，每次我看到电视上的牛排的时候，就流口水，今天我终于能吃牛排了。
我们8点钟出门，坐公交车到关厢门站下车，走了一会儿路。就到了利凯西饼屋，我先走了进去，妈妈也进来了，妈妈先点了一份牛排，服务员问我们要配什么酱，我就问她有什么酱料，他说有香辣酱，甜辣酱，番茄酱……妈妈说甜辣酱不好吃，我就想这配番茄酱，但又觉得牛排配番茄酱会不会太酸了，在我犹豫不决的时候，妈妈突然说要香辣酱，其实我不太喜欢吃辣的。但妈妈都已经说了，我就只好跟着妈妈了，我们点了牛排，又点了一杯奶茶，就找了一个位置坐下了。
我们等了好几分钟，才看见一个服务员端着盘子走来，可盘子里装的却不是牛排，而是一杯奶茶和一盘西瓜，她说牛排还要等一下才熟，我边喝奶茶边等牛排，等了好久，牛排终于来了，服务员把盖在牛排上的盖子一揭开，牛排的香气就扑鼻而来，“好香啊”我忍不住说了一句，妈妈也说很香，服务员把纸巾挡在了我面前，过了一会儿，我发现纸巾上全是油，等到盘子里不再炸油了，妈妈便用叉子插在牛排上，用刀子切下一块，准备喂我，我说：“我都这么大了，就不用你喂了，我自己来。”我接过叉子和刀子，先把妈妈切好的牛肉吃了，再在妈妈的指导下一步一步的自己切了一块牛肉。不一会儿就吃了一半多，剩下的我就留给妈妈尝尝。
吃完牛排，我把剩下的奶茶喝完，就回家了，这是我第一次吃牛排，我下一次有机会一定再来吃。
牛排作文篇2
牛排是我最喜爱的美味食物，一提到它，就馋涎欲滴。今天我准备自己动手煎牛排。
来到厨房，系上了围裙，戴上了袖套，我可真像个小厨师！我把煎牛排所需的食材一一摆放好：生牛排、黄油、黑椒酱、土豆。随即，刷刷刷”，我动作灵巧地削起了土豆皮，再小心翼翼地切成薄片，这是等下做土豆片的原材料。
我先把少许黄油放入锅内，红红的火苗把固态的黄油化成股股清流，在锅内愉快地淌来淌去。开始煎牛排喽，我小心翼翼地把牛排放入锅内，嗞”牛排一碰到锅子，锅里的油就沸腾起来了，还有几滴油调皮地溅到了我脸上，弄得我一阵手忙脚乱。牛排每隔一会儿就要翻一个面，以免煎老了。我按照说明书上的步骤先把牛肉的正面煎上几十秒，本来想用锅铲把牛肉挖几道口子，但是由于我用力过猛，一不小心牛肉被我挖出了一个洞。当我想把牛肉翻一个面时，牛排就像调皮的小精灵，在油锅中滑来滑去的，一点也不听使唤。我费了九牛二虎之力才把牛排翻了个面。煎反面时，我轻轻地在牛排表面划了几道口子，还用锅铲压住牛排使其熟得更快。就这样我一共煎了五分钟，直到牛肉的颜色逐渐变成了棕黄色，牛排终于煎好出锅喽！随后，我又迅速地煎好了土豆片，香香脆脆的。
最后我把黑椒酱放在锅里煮熟，均匀地浇在牛排上，我的牛排就大功告成了。虽然我的牛排颜值”不太高，但吃起来味道却是鲜美无比！
牛排作文篇3
陈听生日的时候，请我到金太子牛排馆去吃牛排，牛排是我第一次吃，不知道味道怎么样，真想赶快尝一尝啊！
到了金太子牛排馆，我直奔进去，看见陈听和其他同学已经坐在那儿，于是我就找了一个座位坐了下来，接下来开始点牛排了，我点了儿童牛排。
过了一会儿，服务员阿姨过来问我要几成熟的牛排，我连忙说：“，阿姨，我要三层。”因为我第一次吃牛排，多要几层，给自己吃个够，“啊，你怎么要三成的？我们一般要么七成熟，要么八成熟。没有三成熟的。”同学陈奕璋 说。“怎么回事？不是说要几层牛排吗？”我奇怪的问道。同学们笑疼了肚子说: “服务员阿姨问你牛排要几成熟的，八成熟的比七层熟要熟一点，味道微辣，不是问你要多少牛排！”这时我才恍然大悟，红着脸，连忙说了声八成熟的。
儿童牛排出锅了，服务员阿姨把牛排端到我跟前，只见牛排发出“嗞嗞”的响声，那油花溅到我身上、溅到我手上，溅到我脸上，我急得连忙站起来躲开，大家说：“你躲什么？用你跟前的那餐布来遮挡不就可以了？”“哦……”这时我才明白过来，原来那餐布是用来遮挡油花的，我还以为给我擦嘴的呢。
接着开始吃了，我左手拿刀，右手拿叉，怎么也割不了肉，手很不听我的使唤。心想，该不会又是我哪里出错了吧？于是，我瞟了一下同桌的陈听，只见他右手拿刀，左手拿叉，吃得津津有味。正当我准备把刀叉换一换的时候，鬼精灵张宇大声叫起来：“森杰，你刀叉拿反了！”说完，大家又哈哈大笑着……
虽然这次我在大家面前出尽了丑，闹了这么多笑话，但是我很快乐！
牛排作文篇4
每一个同学都有吃过牛排，但是我却有切法不一般的一次。
记得8岁我生日的那一天，爸爸带着我们一家去豪客来吃牛排，妈妈帮我点了菲力牛排，巧铭啊……你已经长大了，你看都8岁了，应该体验下自己吃牛排了，不要再让阿姨帮你切了吧？妈妈说。好呀好呀…我好兴奋哦，以前看阿姨切，好像很好玩似的。
菲力牛排一上来，那个阿姨忙把纸巾放在我脸前，我连忙把阿姨手弄开，自己拿。牛排的威力可真大啊，啪啪啪啪的，好像在放鞭炮一样。我心里暗想，可以吃了。
我拿起刀子和叉子，一副要打仗的样子，开动啦…我用叉子叉紧牛排，用刀子使劲地切，可这块牛排的生存意志太大了，怎么切也切不断，不是那样切的，是从头到尾，力度要恰当，可不是像你那样见到肉就乱切。原来如此，切牛排也要有道理哦。
我又拿起刀子和叉子从新来过一次，不过这次比上一次更糟糕，我没有像上次一样，紧紧的叉住牛排，结果，刚动手下去切，因为盘子滑，牛排--嘟噜地飞了出去，幸好有爸爸用小盘子接住，不然我就没有香喷喷，美味的牛排可以吃了。哎呀……这个牛排到底怎么吃啊？一下子切不断，一下子又飞了出去，既不可以大力切，小力又切不断，那可怎么才好啊？有了…
我用叉子紧紧地叉住牛排，从头到尾，力度恰当地切，耶。耶…我成功了，一小块牛排切好了，我急忙用叉子叉起来吃，好美味呀，太棒了…真是人间极品啊。
回忆起这件事情，我又想笑又想为自己的倒霉而叹气，不过经历了这件事以后我又明白了一个吃牛排的道理。
牛排作文篇5
今天中午吃什么呢？我翻了翻冰箱，在冷冻箱里找到了一盒剔骨牛排，那么今天就决定做一份煎牛排。
说起牛排，我想起了日本的神户牛排。传说那里的牛是喝啤酒、吃药草、听音乐长大的，据说一小块神户牛排可以卖到350美元，难以想象这是什么味道的牛排呢？
我拿出冻的硬邦邦的牛排，在盘子里让它自然解冻。半小时后，解冻好的牛肉渗出一滩血水，肉逐渐变得松软。接着我在上面撒上了一点儿盐和一小勺土豆淀粉，进行腌制。那些土豆淀粉是为了让牛肉锁住水分，口感变的更加嫩滑。经过大约20分钟的腌制，我拿着叉子沿着牛肉的肌理，横向得不停用叉子在牛排上戳出一个个小洞，破坏牛肉的纤维组织，使它变得更加鲜嫩可口。
接着我打开大火把平底锅烧热，放入一块黄油，随着“哔波哔波”的声音响起，锅底冒出一股青烟，黄油像一个个小精灵在锅里“轻烟曼舞”。趁这个时候我把牛排一块块放进锅里，又是一阵“滋滋”的声音，渐渐的牛排由腥红色变成焦黄色，随着牛肉滋滋的冒油，厨房顿时飘起一阵阵肉香味，我咽了咽口水，赶紧拿着锅铲，沿着牛排的底部慢慢地翻转过来，可是牛排却像一个个调皮的小家伙，老是不听我使唤在锅中滑来滑去，有的身子扭成一团，裹成一个卷；有的两片重叠在一起，好像在玩叠高高。甚至有一块我用力一撬，差点成功“越狱”，还好被我用铲子挡住了，真是虚惊一场啊！
我撒了一点黑胡椒粉，看着牛肉外焦里嫩，是到出锅的时候了。我赶紧趁热尝了一口，牛排滑嫩可口，汁浓味厚。自己做的牛排，果然味道独特啊！成就感油然而生……
牛排作文篇6
“万事开头难”。人生有许多第一次，比如第一次出国、第一次比赛、第一次考试、第一次做饭，而令我记忆犹新的是我第一次学做牛排的经历。
那一次，我心血来来潮主动向妈妈申请：“今天让我来做牛排，好吗？”妈妈说：“可以。待会儿，我告诉你做牛排的方法，然后你自己尝试着做一次，好不好？”我说：“好。”妈妈就将做牛排的方法毫无保留地传授给了我，我的第一次做牛排就由此拉开帷幕……
首先我要将牛排切成一片片的，用专门的牛排调料腌好。可牛肉就像一块滑溜溜的肥皂似的，老是不听话，好像是在欺负我是第一次干活，菜刀也跟着“放肆”起来。刀尖见血，全都滑滑的，手一抖，刹那，那鲜红的血流了下来。我赶紧用清水冲洗，并把手指放到嘴里吸了吮，贴上了创口贴继续干活，终于荆棘般地切好牛肉了。
准备煎牛排：我将平底锅里的水烧干，倒油烧热后，直接就将牛排“扔”了进去，一下子溅出了不少油，我的脸上，手臂上，腿上无一“幸免”，我第一次体会到了什么是真正的“到此一游（油）”，烫死我了。后来妈妈告诉我说煎牛排时，要将牛排一片片小心地贴在油锅上，这样油才不会飞溅出来。我和牛排，锅里的油，调料“斗智斗勇”一番，终于整出了一盘有些稍稍“毁容”的牛排。
我第一次煎出来的牛排卖相虽然不怎么好看，但是自己亲手煎制也是别有一番滋味！“欲穷千里目，更上一层楼”，我相信如果多练习几次，就会多积累点经验，下次做的牛排一定会更加色、香、味俱全，一定会是一次更成功的体验！
难忘第一次的“牛排大战”，难忘那独特的牛排味道！
牛排作文篇7
今天妈妈出差了，我和爸爸两人就可以“逍遥”一回，去打打“牙祭”，做了一回“小资”。
爸爸说，“皇驾”的牛排最好吃，我禁不住诱惑，乐颠颠的，驾！
这里的气氛不错，很温雅，很昏暗，黑白相间的筒灯非常有格调，在这样的环境下，心跳恍然放慢了速度，感觉很悠闲。大概是下雨天吧，生意显然不好，但这家店也开在这儿好几年了，看来这儿的东西价格不扉呀！
落座后，服务员端着一个菜单上来，我点了一份“米兰牛排”，通俗一点就是“洋葱牛排”。一份牛排，倒有一大堆的小点心，一大堆的辅料，在辅料那栏，我选了份“俄罗斯美食明珠——罗宋汤”，至今我还不知那汤是用什么原料做的。
一会儿，一碟碟点心上来了，薯条、法式小面包、橙汁、水果沙拉一一上来了，味道不错，种类蛮多的，不过全是超迷你型的，装食物的盘子只有我的手掌大。我终于知道了为什么要给点心，原因有俩，其一，一份牛排卖那么贵，只一盘未免太不好看；其二，这牛排烤得那么慢，不先让我们填一下肚皮会饿死人的！
二十分钟以后，牛排终于上来了，七成熟的，不错，炭烤装盘，油还在“嗞啦嗞啦”地冒，那个颜色好看。服务员掀起餐布挡着，把黑胡椒汁一浇，霎时，升起了一阵浓浓的烟雾，“嗞啦”声更响了，听着就是一种享受。放下餐布，红彤彤、金灿灿的牛排还冒着油泡泡，棕红色的胡椒汁蔓延着，黑色的胡椒粒点缀着美丽的牛排，牛排旁边恰到好处放着一个一吹即破的成熟的鸡蛋，还颇有创意在鸡蛋旁边搁了一朵西兰花，象一个绿色的发卡。真好看！
我拿着刀叉，要把这块牛排据了吃掉，这不但是个技巧活，还是个体力活，手指要有力气，当然味道还是不错的。值得一提的罗宋汤，红红的，番茄汤为主料，里面搁了很多的胡椒粉，还有一些水果，蔬菜粒，味道实在是太怪了，我的胃可受不了一辣、一酸、一甜的折磨。真搞不懂，那么难喝的汤怎么就是俄罗斯的每日一喝呢？看来不同国度的文化还是有差异的。
酒足饭饱后，我不仅想，西方人吃来吃去就这么几种菜会不会太单调了，就一种牛肉，在中国，焖的、炒的、爆的、红烧的、炖的太多了，西餐比起中餐，差矣！
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